
Menu Printemps  /  Été 
 
 

Entrée
Soufflé d’ail cuit deux fois

 
Plats

Poulet basquais cuit avec poivrons, oignions, et olives, sauce aux tomates et au 
vin rouge avec du riz basmati

Ou

Omelette Provençale (froide) fourrée au fromage  à tartiner aux herbes aroma-
tiques avec salade

 Fromage 

 
Dessert

Panacotta avec fruits de la saison



Menu Automne  /  Hiver
 

Entrée
Tarte tatin aux betteraves rouges avec une vinaigrette aux herbes

 
Plats

Bœuf «AB» à cuisson lente avec pommes de terre fondantes et légumes de la  
saison

Ou

Polenta aux olives avec légumes gratinés

Fromage 
 

Dessert
Tarte au chocolat avec glace marmelade faite maison



Menu enfant 

(Jusqu’à 12 ans) 

Entrée
Fromage blanc aromatisé aux herbes avec des crudités

 
Plat

Pizza au fromage et  à la tomate avec pommes de terre en quartiers

 
Dessert

Pot au chocolat


